[) Tagessuppe frisch zubereitet 8,90€
Potage du jour préparé maison
Soep van de dag vers bereid

Franzésische Zwiebelsuppe (mit Kase tberbacken) 9,90€
Soupe @ l'oignon gratinée (au fromage)
Franse gegratineerde uiensoep (klassiek gegratineerd met kaas)

Bruschetta mit Steinpilzen (Rucola - Parmesan - geréstete Pinienkerne) 14,50€
Bruschetta aux cepes (roquette - parmesan - pignons de pin grillés)
Bruschetta met eekhoorntjesbrood (rucola - Parmezaan - geroosterde pijnboompitten)

Knusprige Kasekroketten mit Preiselbeeren 14,90€
Croquettes de fromage croustillantes relevées d'airelles
Krokante kaaskroketten geserveerd met veenbessen

Crevettenkroketten (hausgemachte Tartarsauce - Salatbouquet) 18,90€
Croquettes aux crevettes grises (sauce tartare maison - bouquet de salade)
Grijze garnaalkroketten (huisgemaakte tartaarsaus - slaatje)

Hausgemachte Geflligelkroketten begleitet von einer PilzrahmsofRe 15,90€
Croquettes de volaille maison accompagnées d'une creme aux champignons
Huisgemaakte gevogeltekroketten met romige champignonsaus

Wildpastete (Brioche - Preiselbeeren - Zwiebelkonfitlre - Mango-Chutney) 15,50€
Paté de gibier (brioche - airelles - confit d’'oignons - chutney de mangue)
Wildpaté (brioche - veenbessen - uienconfituur - mangochutney)

Blatterteig mit Morcheln (Morcheln in feiner Rahmsauce) 16,90€
Feuilleté aux morilles (morilles & la creme)
Bladerdeeg met morieljes (morieljes in een romige saus)

Rindercarpaccio mit Bruschetta, Rucola und gehobeltem Parmesan 17,90€
Carpaccio de boeuf garni de bruschetta, roquette et copeaux de parmesan
Rundercarpaccio met bruschetta, rucola en parmezaan

Scampi nach Art des Hauses serviert in einer feinen Curry-KnoblauchsofBe 18,90€
Scampi @ la maniere de la maison servis dans une fine sauce curry a lail
Scampi op de manier van het huis geserveerd in een fijne kerrie-knoflooksaus




Wi

Saftiges Lachsfilet mit feiner Béarnaisesauce 29,90€
Filet de saumon poélé, sauce béarnaise fine
Gebakken zalmfilet met fijne béarnaisesaus

Kabeljau mit Pestokruste an feiner Lauchrahmsauce 32,90€
Cabillaud en croQte de pesto sauce crémeuse aux poireaux
Kabeljauw met pestokorst romige preisaus

Seezungenfilets nach Mdullerin Art (2 Filets, in Butter gebraten, mit Zitrone) 34 .90€
Filets de sole meuniére (2 filets poélés au beurre, citron)
Zeetongfilets op wijze van de molenaar (2 filets gebakken in boter, citroen)

Zu unseren Fischgerichten servieren wir lhnen die jeweils passenden Beilagen.
Tous nos plats de poisson sont accompagnés de garnitures soigneusement sélectionnées.
Bij onze visgerechten serveren wij zorgvulidig gekozen bijgerechten.

Allergien oder Unvertréglichkeiten? Bitte informieren Sie unser Servicepersonal - wir beraten Sie gerne.
Allergies ou intolérances ? Merci d'en informer notre personnel de salle - nous vous conseillerons avec plaisir.

Allergieén of intoleranties? Gelieve ons bedienend personeel hiervan op de hoogte te brengen - wij adviseren u graag.




Hirschgulasch mit Latticher SirupsoBe

Civet de cerf au sirop de Liege
Hertengoulash met Luikse siroopsaus

Rumpsteak mit Sauce nach Wahl
Rumpsteak, sauce au choix
Rumpsteak met saus naar keuze

Entenbrust mit JohannisbeersoBe
Magret de canard, sauce aux groseilles
Eendenborst met rodebessensaus

Schweinshaxe mit grobem Senf
Jarret de porc a la moutarde a 'ancienne
Varkensschenkel met grove mosterd

Hirschriicken mit PortweinsofRe
Dos de cerf, sauce au porto
Hertenrug met portsaus

Wildschweinkotelett mit Morchel-Calvados-Rahm
Cote de sanglier, sauce crémeuse aux morilles et Calvados
Wildzwijnkotelet met romige morieljes-Calvadossaus

Kurbistaschen auf feinem Kurbispuree, mit Parmesan & gerésteten Kurbiskernen

29,90€

34,90€

33,90€

25,90€

4290€

34,90€

23,90€

Ravioles au potiron sur une fine purée de potiron, parmesan & graines de courge grillées
Pompoenravioli op fijne pompoenpuree, met Parmezaan & geroosterde pompoenpitten

Zu unseren Hauptgerichten servieren wir lhnen die jeweils passenden Beilagen.
Tous nos plats principaux sont accompagnés de garnitures soigneusement sélectionnées.
Bij onze hoofdgerechten serveren wij zorgvuldig gekozen bijgerechten.




Mit PfeffersoRe (PfeffersoRe & griine Pfefferkorner)
Avec sauce au poivre (sauce au poivre & grains de poivre vert) - ~ ..
Met pepersaus (pepersaus & groene peperkorrels) T

-

Mit PilzrahmsoRe

Avec sauce champignon creme \b, Veau, Kalf)
Met champignonroomsaus 28,902 (:o gie Végétorien)
: vegg™
2490
Provencale

A la Provencale

Op Provencaalse wijze
HNTZEL
Mit gegrillten Pilzen %{%\_B DDER \JEBB\E

Aux champignons grillés

Met gegrilde champignons ESC M_UPE

A i oo NITZEL
Op Weense wijze %(Cp’\\i\} BF VEGG\E

Mit Bolognaise und einem Spiegelei
A la Bolognaise avec un ceuf au plat
Met bolognese en een spiegelei

Mit Barlauchbutter
Au beurre & lI'ail des ours
Met wilde knoflookboter

A la Mireille %
Falsches Giberbackenes Cordon Bleu
Faux cordon bleu gratiné

Valse gegratineerde Cordon Bleu




m MARGHERITA 12,00€

Mozzarella

SALAMI 15,00€

Salami, mozzarella

PROSCIUTTO 15,00€
Schinken, Mozzarella

Jambon, mozzarella

Ham, mozzarella kaas

PROSCIUTTO FUNGHI 15,50€
Schinken, Champignons, Mozzarella

Jambon, champignons, mozzarella

Ham, champignons, mozzarella kaas

BOLOGNESE 15,00€
Bolognese-Sofe, Mozzarella

Sauce bolognaise, mozzarella

Bolognesesaus, mozzarella

m FUNGHI 14,50€

Champignons, mozzarella

HAWAII 15,50€
Schinken, Ananas, Mozzarella

Jambon, ananas, mozzarella

Ham, ananas, mozzarella kaas

m QUATTRO FORMAGGI 16,00€

Gorgonzola, Emmentaler, Parmesan, Mozzarella

QUATTRO STAGIONI 16,50€
Schinken, Paprika, Champignons, Artischocken, Mozzarella
Jambon, poivrons, champignons, artichauts, mozzarella
Ham, paprika, champignons, artisjokken, mozzarella kaas

m VEGETARIA
Frisches Gemuse, Mozzarella
Legumes frais, mozzarella
Verse groenten, mozzarella

PIZLA




STI'NE

Schinken, Champignons, Oliven, Artischocken, Mozzarella
Jambon, champignons, olives, artichauts, mozzarella
Ham, champignons, olijven, artisjokken, mozzarella

ALTONNO

Thunfisch, Zwiebeln, Mozzarella
Thon, oignons, mozzarella
Tonijn, uien, mozzarella

DIAVOLA

Salami, Paprika, Zwiebeln, Mozzarella, pikant
Salami, poivrons, oignons, mozzarella, piquant
Salami, paprika, uien, mozzarella, pikant

CHEF

Schinken, Zwiebeln, Champignons, Paprika, Spiegelei, Mozzarella
Jambon, oignons, champignons, poivrons, ceuf au plat, mozzarella
Ham, uien, champignons, paprika, gebakken ei, mozzarella

SPECIALE

Schinken, Salami, Pilze, Mozzarella
Jambon, salami, champignons, mozzarella
Ham, salami, champignons, mozzarella

SPINACI CON SCAMPI

6 Scampi, Knoblauch, Spinat, Mozzarella
6 scampi, ail, épinards, mozzarella

6 scampi, knoflook, spinazie, mozzarella

SCAMPI

6 Scampi, Knoblauch, Mozzarella
6 scampi, ail, mozzarella

6 scampi, knoflook, mozzarella

SPINACI

Spinat, Mozzarella
Epinards, mozzarella
Spinazie, mozzarella

1700 €

16,00 €

16,50 €

18,00 €

16,00 €

2390 €

2250€

1450 €



