
GEMEINSAM

DEN MOMENT

GENIEßEN SAVOURERLE MOMENTENSEMBLE



Gruß aus der Küche
Gefüllter Ravioli mit zerlassener Butter, Parmesan

Amuse-bouche du chef 
Ravioli farci, beurre fondu, parmesan

Groet uit de keuken
Gevulde ravioli met gesmolten boter en Parmezaanse kaas

Brennnesselrahmsuppe
Velouté de crème d’orties
Roomsoep van brandnetel

Rollbraten in Blätterteig, Portweinsosse,
frischer Spargel und ein Bouquet von
Feldsalat, Kroketten
Rôti en croûte de pâte feuilletée,
sauce au porto, asperges fraîches et
bouquet de mâche, croquettes
Rollade in bladerdeeg, portsaus,
verse asperges en een boeket
van veldsla, kroketten

3 verschiedene Köstlichkeiten
3 douceurs variées
3 verschillende lekkernijen

49,90€

FRÜHLINGSMENÜ MENU DE PRINTEMPSLENTEMENU



Käsekroketten mit Preiselbeeren  14,90€
Croquettes de fromage aux airelles
Kaaskroketten met veenbessen

Rindercarpaccio mit Bruschetta 16,90€
Carpaccio de bœuf avec Bruschetta
Rundercarpaccio met Bruschetta

Scampis an Bärlauchbutter 17,90€
Scampis au beurre à l’ail des ours
Scampi met wilde knoflookboter 

Tagessuppe 8,90€
Soupe du jour
Soep van de dag

Bruschetta mit gegrillten Pilzen und Tzatziki 10,00€
Bruschetta aux champignons grillés et Tzatzíki
Bruschetta met gegrilde champignons en tzatziki

Ravioli gefüllt mit Rindfleisch (Eifel Angus Farm) 17,00€
mit zerlassener Butter und Parmesan
Raviolis farcis au boeuf (Eifel Angus Farm)
au beurre fondu et parmesan
Ravioli gevuld met rundvlees (Eifel Angus Farm)
gesmolten boter en parmezaanse kaas

VORSPEISENENTRÉESSTARTERS



Mit Pfeffersoße (Pfeffersoße & grüne Pfefferkörner)
Avec sauce au poivre (sauce au poivre & grains de poivre vert)
Met pepersaus (pepersaus & groene peperkorrels)

Mit Pilzrahmsoße
Avec sauce champignon crème 
Met champignonroomsaus

Provençale
À la Provençale
Op Provençaalse wijze

Mit gegrillten Pilzen
Aux champignons grillés
Met gegrilde champignons

Auf Wiener Art
À la viennoise
Op Weense wijze

Mit Bolognaise und einem Spiegelei
À la Bolognaise avec un œuf au plat
Met bolognese en een spiegelei

Mit Bärlauchbutter
Au beurre à l’ail des ours
Met wilde knoflookboter

À la Mireille
Falsches überbackenes Cordon Bleu
Faux cordon bleu gratiné
Valse gegratineerde Cordon Bleu

SCHNITZEL
KALB ODER VEGGIE

ESCALOPE

VEAU OU VÉGÉTARIEN 

SCHNITZEL

KALF OF VEGGIE

(METZGEREI SCHNEIDER)

Beilagen :

Fritten oder Kroketten

Accompagnements 

 Frites ou croquettes

Bijgerechten :

friet of kroketten

28,90€ (Kalb, Veau, Kalf) 

24,90€ (Veggie, Végétarien)



Rumpsteak, Soße nach Wahl (Metzgerei Schneider) 31,90€ 
(Pfefferrahm, Pilzrahm, Provençale, Bearnaise, Bärlauchbutter)
Rumpsteack sauce au choix (Metzgerei Schneider)
(Crème au poivre, crème aux champignons, provençale, béarnaise, beurre à l’ail des ours)

Rumpsteak met saus naar keuze (Metzgerei Schneider)
(Peperroomsaus, Champignonroomsaus, provençaalse saus, béarnaise, wilde knoflookboter)

Geschmorte Spareribs an Barbecuesoße 26,90€
Spareribs braisés à la sauce barbecue
Gestoofde spareribs met Barbecuesaus

“Sti’ne” Beefburger (Eifel Angus Farm) 23,50€

Gegrilltes Hähnchen, Soße nach Wahl 18,90€
Poulet grillé, sauce au choix
Gegrilde kip, saus naar keuze  

 

Königspastetchen 18,90€
vol au vent
Koninginnehapje

FLEISCH
VIANDE
VLEES



Forelle “Müllerin Art” 25,90€
Truite à la meunière
Forel “Müllerin”   

   

Gebratener Lachs, Bearnaisesoße 29,90€
Saumon rôti, sauce béarnaise
Gebraden zalm, béarnaisesaus   

  

Gebratene Gambas an Bärlauchbutter 32,00€
Gambas rôties au beurre à l’ail des ours
Gebraden gamba’s met wilde knoflookboter

FISCH 
POISSON

VIS



Caesar Salat Römersalat, Hähnchenbrust, Parmesan, Croutons, Dressing (Mayonnaise) 19,90€
Salade César Laitue romaine, blanc de poulet, parmesan, croûtons, sauce (mayonnaise)
Caesar salade Romeinse sla, kipfilet, Parmezaanse kaas, croutons, saus (mayonaise)

Griechischer Salat Tomaten, Gurken, Paprika, rote Zwiebeln, Oliven, Feta  16,90€
Salade grecque Tomates, concombres, poivrons, oignons rouges, olives, feta
Griekse salade Tomaten, komkommers, paprika, rode ui, olijven, feta

Caprese Tomaten, Burrata, Basilikum, Pinienkerne, Olivenöl, Balsamico  14,90€
Caprese Tomate, burrata, basilic, pignons de pin, huile d’olive, balsamique
Caprese Tomaat, burrata, basilicum, pijnboompitten, olijfolie, balsamico

Nizza Salat Frischer Thunfisch, Ei, grüne Bohnen, Tomaten, Oliven, Kartoffeln, Dijon-Dressing  27,00€
Salade niçoise Thon frais, œuf, haricots verts, tomates, olives, pommes de terre, vinaigrette 
à la moutarde de Dijon
Niçoise salade Verse tonijn, ei, sperziebonen, tomaten, olijven, aardappelen, mosterdvinaigrette

Steak Salat Grüner Salat, gegrilltes Rindfleisch, Parmesan, Pinienkerne, Barbecue-Dressing  26,50€
Salade au steak Salade verte, bœuf grillé, parmesan, pignons de pin, sauce barbecue
Steaksalade Groene salade, gegrild rundvlees, Parmezaanse kaas, pijnboompitten, barbecuesaus

Bauernsalat Kartoffeln, Speck, Ei, Gurken, Zwiebeln, Senf-Dressing  18,50€
Salade paysanne Pommes de terre, lardons, œuf, concombres, oignons, vinaigrette à la moutarde
Boerensalade Aardappelen, spekjes, ei, komkommer, ui, mosterdvinaigrette

Mango-Avocado-Salat 
Mango, Avocado, Rucola, Salat, rote Zwiebeln, verschiedene Nüsse & Kerne, Honig-Dressing  17,00€
Salade mangue-avocat Mangue, avocat, roquette & salade verte, oignons rouges, 
mélange de noix & graines, vinaigrette au miel
Mango-avocado salade Mango, avocado, rucola & gemengde sla, rode ui, 
noten- en zadenmix, honingdressing

Serviert werden die Salate mit 

Ciabatta und Aufstrich. 
Les salades sont servies avec du 

pain ciabatta et une tartinade.

Alle salades worden geserveerd 

met ciabattabrood en smeersel.

Fritten +3,90€

Frites +3,90 €
Frieten +3,90 €

SALAT 
SALADE
SALADE



Erdbeer-Feta-Salat Erdbeeren, Feta, grüner Salat, Rucola, Walnüsse, Honig-Dressing  16,90€
Salade fraises-feta Fraises, feta, salade verte, roquette, noix des bois, vinaigrette au miel
Aardbei-feta salade Aardbeien, feta, gemengde sla, rucola, walnoten, honingdressing

Wassermelonen-Salat Wassermelone, Feta, Gurken, Salat, Honig-Dressing  15,90€
Salade pastèque Pastèque, feta, concombre, salade verte, vinaigrette au miel
Watermeloen salade Watermeloen, feta, komkommers, groene salade, honingdressing

Gebackener Ziegenkäse-Salat
Grüner Salat, Ziegenkäse, Apfel, Pinienkerne, Basilikum, Honig-Dressing  18,90€
Salade au chèvre chaud Salade verte, fromage de chèvre rôti, pomme, pignons de pin, basilic, vinaigrette 
au miel
Warme geitenkaassalade Groene salade, gegrilde geitenkaas, appel, pijnboompitten, basilicum, honing-
dressing

Lachs-Avocado-Salat
Gegrillter Lachs, Avocado, Feldsalat, Granatapfel, Mayonnaise-Dressing, Cocktailsauce  26,90€
Salade saumon-avocat Saumon grillé, avocat, mâche, grenade, sauce mayonnaise, sauce cocktail 
Zalm-avocado salade Gegrilde zalm, avocado, veldsla, granaatappel, mayonaise, cocktailsaus

Taco Bowl
Grüner Salat, würziges Hackfleisch, Nacho Crunch, Avocado, Salsa, Barbecue-Sauce & Tzatziki  24,00€
Taco Bowl Salade verte, viande hachée épicée, éclats de nachos, avocat, salsa, sauce barbecue & tzatziki 
Taco Bowl Groene salade, gekruid gehakt, nachochips, avocado, salsa, barbecuesaus & tzatziki

Salatteller vom Chef Salat, Crevetten, Gambas, geräucherter Lachs, Mayonnaise-Dressing  27,90€
Assiette de salade du chef Salade, crevettes, gambas, saumon fumé, sauce mayonnaise
Chef’s saladeschotel Salade, garnalen, gamba’s, gerookte zalm, mayonaise

Serviert werden die Salate mit Ciabatta und Aufstrich. Les salades sont servies avec du 
pain ciabatta et une tartinade.Alle salades worden geserveerd met ciabattabrood en smeersel.

Fritten +3,90€Frites +3,90 €Frieten +3,90 €

SALAT 
SALADE

SALADE



FRISCHE

SPARGELGERICHTE 

SAISON 2025

Frischer Spargel mit Sauce Hollandaise  28,50€
Asperges fraîches, sauce hollandaise
Verse asperges, Hollandaisesaus

Frischer Spargel mit zerlassener Butter und Ei  29,50€
Asperges fraîches, beurre fondu et œuf
Verse asperges, gesmolten boter en ei

Frischer Spargel mit Ardennenschinken und Sauce Hollandaise  32,50€
Asperges fraîches, jambon des Ardennes et sauce hollandaise
Verse asperges, Ardense ham en Hollandaisesaus

Frischer Spargel mit Lachsfilet und Sauce Hollandaise  38,90€
Asperges fraîches, filet de saumon et sauce hollandaise
Verse asperges, zalmfilet en Hollandaisesaus

Frischer Spargel mit Rumpsteak und Pfeffersoße 36,90€
Asperges fraîches, rumsteck et sauce au poivre
Verse asperges, rumpsteak en pepersaus

Frischer Spargel mit zerlassener Butter, geschmortem Kochschinken und Ei  33,90€
Asperges fraîches, beurre fondu, jambon braisé et œuf
Verse asperges, gesmolten boter, gebraiseerde ham en ei

Frischer Spargel als Beilage mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise  +15,00€
Asperges fraîches en accompagnement, beurre fondu ou sauce hollandaise
Verse asperges als bijgerecht, gesmolten boter of Hollandaisesaus



Linguine Bolognese 17,90€
Linguine à la Bolognaise
Linguine bolognese

Linguine mit Bärlauchpesto, Rucola, Parmesan und Pinienkernen 18,90€
Linguine au pesto à l’ail des ours, roquette, parmesan et pignons de pin
Linguine met pesto van wilde knoflook, rucola, Parmezaan en pijnboompitten

Linguine nach Art des Hauses (Scampi, Curry, Knoblauch) 26,90€
Linguine à la façon de la maison (scampi, curry, ail)
Linguine op huiswijze (scampi, curry, knoflook)

NUDELN
PÂTES 
NOEDELS



MARGHERITA 12,00€
Mozzarella

SALAMI 15,00€
Salami, mozzarella

PROSCIUTTO 15,00€
Schinken, Mozzarella
Jambon, mozzarella
Ham, mozzarella kaas

PROSCIUTTO FUNGHI 15,50€
Schinken, Champignons, Mozzarella
Jambon, champignons, mozzarella
Ham, champignons, mozzarella kaas

BOLOGNESE 15,00€
Bolognese-Soße, Mozzarella
Sauce bolognaise, mozzarella
Bolognesesaus, mozzarella

FUNGHI 14,50€
Champignons, mozzarella

HAWAII 15,50€
Schinken, Ananas, Mozzarella
Jambon, ananas, mozzarella
Ham, ananas, mozzarella kaas

QUATTRO FORMAGGI 16,00€
Gorgonzola, Emmentaler, Parmesan, Mozzarella

QUATTRO STAGIONI 16,50€
Schinken, Paprika, Champignons, Artischocken, Mozzarella
Jambon, poivrons, champignons, artichauts, mozzarella
Ham, paprika, champignons, artisjokken, mozzarella kaas

VEGETARIA 16,50€
Frisches Gemüse, Mozzarella
Légumes frais, mozzarella
Verse groenten, mozzarella

PIZZA



STI’NE 17,00 €
Schinken, Champignons, Oliven, Artischocken, Mozzarella
Jambon, champignons, olives, artichauts, mozzarella
Ham, champignons, olijven, artisjokken, mozzarella

AL TONNO 16,00 €
Thunfisch, Zwiebeln, Mozzarella
Thon, oignons, mozzarella
Tonijn, uien, mozzarella

DIAVOLA 16,50 €
Salami, Paprika, Zwiebeln, Mozzarella, pikant
Salami, poivrons, oignons, mozzarella, piquant
Salami, paprika, uien, mozzarella, pikant

CHEF 18,00 €
Schinken, Zwiebeln, Champignons, Paprika, Spiegelei, Mozzarella
Jambon, oignons, champignons, poivrons, œuf au plat, mozzarella
Ham, uien, champignons, paprika, gebakken ei, mozzarella

SPECIALE 16,00 €
Schinken, Salami, Pilze, Mozzarella
Jambon, salami, champignons, mozzarella
Ham, salami, champignons, mozzarella

SPINACI CON SCAMPI 23,90 €
6 Scampi, Knoblauch, Spinat, Mozzarella
6 scampi, ail, épinards, mozzarella
6 scampi, knoflook, spinazie, mozzarella

SCAMPI  22,50 €
6 Scampi, Knoblauch, Mozzarella
6 scampi, ail, mozzarella
6 scampi, knoflook, mozzarella

SPINACI 14,50 €
Spinat, Mozzarella
Épinards, mozzarella
Spinazie, mozzarella

PIZZA



Kleines Schnitzel, Fritten, Mayonnaise – Ketchup 12,90€
Petite Escalope, frites, mayonnaise – Ketchup 
Kleine schnitzel, frietjes, mayonnaise – Ketchup

Eine Käsekrokette mit Fritten 9,50€
Une croquette de fromage avec des frites
Een kaaskroket met frietjes

Spaghetti Bolognese 11,00€

Nudeln natur 6,00€
Pâtes nature
Noedels natuur

Portion Fritten mit Mayonnaise – Ketchup 4,90€
Portion de frites avec mayonnaise – ketchup.
Portie friet met mayonnaise – ketchup

Pizza  11,00€
- Margherita  
- Salami
- Hawaii

KINDERKARTE 

CARTE ENFANT

KINDERMENU



Crème Brûlée 8,50 €

Dame Blanche 11,00 €

Heiße Liebe 11,50 €
Glace vanille avec framboises chaudes
Vanille-ijs met warme frambozen

Eiskaffee 11,50 €
Café glacé
Ijskoffie

Coupe Brésilienne 11,00 €

Moelleux au chocolat 12,00 €

Café Gourmand 14,00 €

Lauwarmer « Kannilevläd » mit Vanilleeis und Sahne 12,00 €
Tarte à la cannelle tiède, glace vanille et crème fraîche
Lauwe kaneelgebak met vanille-ijs en slagroom

Sabayon, handgeschlagen mit Vanilleeis und Früchten 14,00 €
Sabayon battu à la main, glace vanille et fruits
Sabayon, met de hand geklopt, met vanille-ijs en fruit

Kindereis – 2 Kugeln, Sahne, bunte Streusel & Plätzchen 6,00 €
Coupe enfant – 2 boules, crème fraîche, paillettes colorées & biscuit
Kinderijs – 2 bolletjes, slagroom, kleurrijke hagelslag & koekje

NACHTISCH
DESSERT
DESSERT

Eis von der
Manufaktur Gilfi
Glace de la
manufacture Gilfi
IJs van de
Gilfi-manufactuur


